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TUDO PRONTO PARA O
XIFESTIVAL DE FRUTOS DO MAR:!

A organizacao do Festival Gastronémico espera cerca de 30 mil visitantes nos quatro dias de evento que,
nessa edicao, ganhou uma estrutura recorde no Estado. Com 60 metros e 27 estandes, o Festival de
Frutos do Mar de Raipava desse ano promete entrar para a historia do municipio. E tem de tudo! De acai
a cozinha gourmet, passando por apresentacoes culturais e aulas-show.

.ﬁ{\ *

w7 ,90

Um mundo de produtos para vocé! = b | | [ R
g rﬂ fa 1
Crediario facil, em até 5x sem juros @y "'! ﬁ L =
iconha @ (28)3537-1196 i mmﬂ L w1890

Bl 2+ Col Anténio Duarte, 245 - Centro | Em frenbe oo Supermercads Mulii Show)




ESPIRITO £ ANTC

NOTICIAS

EVENTOS GAsm_onémcos
sao bem vindos!

Nesta edicdo, an- as solicitagoes da
tecipada, o Jornal Associac¢do Iriri Vivo.
traz um especial re-
lacionado @ Semana
Santa. Ndo podia-
mos deixar passar
sem abordar a XXI
Edicgo do Festival
Gastronémico de
Itaipava e o Il Iriri
Paixdo Capixaba.

Nao resta duvida
que eventos gastro-
némicos sGo muito
bem vindos a qual-
guer municipio, uma
vez que, as familias
estdo na cidade e
sendo, grande parte

turista das cidades
mineiras por que
ndo ofertar a esses
ilustres visitantes, e
também aos circun-
vizinhos pratos es-
peciais e deliciosos?
Itapemirim esta de
parabens, abracou o
Festival e vem coma
maior estrutura, em
se tratando de pa-
vilhGo gastronémico
em darea litoranea.
Em Iriri, a
Prefeitura também
apoia o evento, ofe-
rece estrutura dig-
na e colabora com

EDITORIAL

Paixdo Capixaba é
prova de que eventos
que envolvem culing-
ria sao sempre bem
vindos.

Esses eventos mo-
vimentam todo o co-
mércio, o que se pode
ver e um agumento
elevado nas vendas
de produtos que se-
rdo utilizados em
ambos os eventos.
Piima, Marataizes,
Presidente Kennedy,
abracem essa ideial

SOBE E DESCE

Mais um ano e nada de um festival de Frutos
do Mar em Pidma. Mada, nem tortinhas, ape-
nas uma programacio cultural. Feriado pede
“comilanca”.

A Prefeitura de tapemirim que apoia em género,
nimero & grau o Festival de Frutos do Mar de
Itaipava. Investe em seguranca e capacitacdo.
Luciano, vocé é o caral

Se vocé tiver algum flagrante envie-nos
espiritosantonoticias@gmail.com

FLAGRANTE

DO LETNOR

Sabado, dia 01, o
empresdrio piumense,
Saulo Zetum, para os
amigos, Saulinho, recebeu
na sua cosa, os amigos
mais queridos para
confraternizar com ele os
5.1 A festa, para poucos
amigos foi regada de muita
comido de boteco, claro,
bebidas, a de preferéncla
de coda comvidado.

O governaodor do Estado,
Paulo Hartung, PMDB
esteve ng tarde de quarta,
05, em ltapemirim e
assinou ordem de servigo
para o refnicio da obra de
implantagdo do Contorno
de ltoipavaltaoca, do

trecho do Cérrego do
Pinto o Redowvia ES 487
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Ha dols meses este velcuo fez
magrg relolondo s probiemas no
prédio onde esid insmiodo o Cine
Ritz, am Alima. Passodos mais de
G0 dias os profdemos permohecem
Extintones vozios jopgodos pelo chio,
fios penduroccs, doua ocumwoda no
stbsclo com mosqUEDS, elevador sem
funcionar he mais oe W ano, conias
de Aguo @ L vencioas coamendo Asco
de serem corlodos 05 Senigos, oS
de granha Ngs vidrmcos, ITirocoes.
O propietdrio do Cne Rz disse que
N0 sLporo mals oo descaso, eshd
& procurg de cloodes QUe DOSSa ievor
a5 equipamentos. Be faz rompo de
Goesss o Coderanle q 50k de dnema,
MEs recsd ICoMOVer 0 USLEiD o
brago, Al oniem, os responsdvels
pelo prédio ndo responderam os
QUESIONamenios oa fefg
ho dols meses. Assim fico ool O
desfle Chvico realfrado no dio 04 de
abrll em Presidente Kennedy, Commou
com o opolo de uma equipe que
trrabalhou multo pora gue o espeld-
cufo fosse opresentodo as fomilas

o meio omblente & cedebrondo o5
53 anos de Emancipocdo Polftica
dia cldade. No ditima dia 1° de atvl
fol reqlizodo um culto de lowor e
gratcdo o Deus peios Seternio & oD
anos de onganzopdo dos Mutheres
Cristdis em Mssio, oo Frimeing igreig
Boiisio de Fresigenie Kennedy, que
em 15 de marpo camplelou mals um
amversdios A Prefeitura Municipol

die Marobd, em Presidente

Todas os fomiios contemplados
preenchiam crivérios rigorosos parg
se ovnarem beneficidrias, estovam
codostradas nos programas de
habitagdo do municiplo e foram
agprovadas pelo Conselho Municipal
de Hobitagdo./¥ O senodor Ricardo
Ferroco (PSDE-E5) estd na lisio de
aUiondoas Canrd 4% QU O MRS
Edsan Fachin, refofor do Operocdo
Lowa Jaoio no Supremo Tribunal
Federal (STF) deferminou o abersm
de nQuUEMD. Agora, eie posso O ser
ivestigado na operacde. O peaido
de inquérmo conira Ferrogo fol fedo
por conio de decioogdes dos exsol-
tvos da Odetvecht Sérgio Lulz Neves

& Benedicto Mdnicr. Bes conionam fer
pogo coig doks de RS 400 mil paro
O COmpanio do copikoba oo Senodo
&M 2010 por meio 0o selor de opero-
ofies estrulrodas do constitora, A
dépoco, Farmogo era fitodo oo PMDE,
parido pefo gual disputou o aleigio.
O beneficidrio fol idenificado pelo
codinome “Duro4 Fé e devogdo
na progromacto oo Semana Sania
de Alfredo Choves. A pardquia de
Naossa Senhorg do Conceigdo em
Alfredo Chaves rodiclonalmente

realizada no pargue de exposicdes
dha cldade, &s 19 Paro guem oinda
ndodecdiu onde ind passar o fenodo
oo Semana Sono, Anchietn, no Sul
do Estado, @Bm malvos de sobra
parg ser o desting ided, Festval de
oo copiaba, encenacdo teatml oo
Potxciio de Crisio, pravgs e monianhias
590 Qigumas 0as airogdes porg ot
O SeU feniado Na sede
oo ciaoae. glsm do Mg USsimo ooenag
culiurgl e redigioso, hd posselos de
barcos até gs ruings fesulioos pelo rie
Beneverie & d opresentagdo earal
oo PoixGo. More e Ressurreido de
Crisio; que serd opreseniodo no odr
oo Soniidrio Nockond de Anchiein, na
sexio (141 &s rsh. Cerco oe 90 (iores
irfo fozer porne do opresentogdo,
gue terd 12 cenas em formalo. de
movimemocdo com o poblico. O
Sontwdrio, gssim como o Museu,
ficoric abertos durante o feriodo 40
prefelto de iconho. Jodo Paganini
{PDT) fol informade pela UniSo
Brasiieira de o (UBD) de
que estd no grupo das 50 melhores
gestores publicos municipals do
Brosil. A pesqulsa de utflidode
pobifca realizoda em 2076 ovaliow
g5 dreas sockal, do educocdo, do
satide, e da infroesirutura, cousando
impocto positive no quolidode de
vida dos morodores de lconhasdy
Em respefio & Semana Sanio, mesio
edipio nio emos pubilicor ¢ Colung
Boco do infermo,

ATENDEMOS:
QUARTA A DOMINGO
DAS TBHIASI23H

R. Alfredo Roberto Veltem, 100 -1j 2 -

TRADICAO
Em COMIDA
CASEIRA

MNesta Semana
Santa saboreie
nossa Torta
Capixaba,
Meoquecas, bobd
de Camardo e
peixe frito, tudo
fresquinho, com

DISKMARMITEX

Jardim Maily - Piima - ES - Atrds do posto Praia Linda
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SEMANA SANTA

Pascoa significa muito mais que
CHOCOLATE E BACALHAU

De acordo com o calendario cristGo, a Pascoa consiste
no encerramento da chamada Semana Santa. As
comemoracoes referentes a Pascoa comecam na

“Sexta Feira Santa’, onde e celebrada a crucificacao
de Jesus, terminando no “Domingo de Pascoa’, que
celebra g sua ressurreicao e o primeiro aparecimento
aos seus discipulos.

Pascoa ou Domingo
da Ressurreigao € uma
festividade religiosa e
um feriado que cele-
bra a ressurreicao de
lesus, ocorrida trés
dias depois da sua cru-
cificagao no Calvario,
conforme o relato do
MNovo Testamento. E a
Jnnclr}al c elel lrd{,ﬂ(} do

ta. A data da Pascoa
determina todas as
demais datas das fes-
tas moveis cristas, ex-
ceto as relacionadas
ao Advento. O domin-
g0 de Pascoa marca
0 apice da Paixao de
Cristo e & precedido
pela Quaresma, um
periodo de quarenta
dias de jejum, oracoes
e peniténcias.

Para o pastor da
| lgreja Batista de
Presidente Kennedy,
Cenildo Rangel, a
Pascoa lembra a pro-
vidéncia de Deus para

com o povo de Israel,
que sofria no Egito,
naqguela ocasiao. “A
Pascoa fala-nos na ver-
dade, de libertacao,
do socorro de Deus
presente naquele mo-
mento especial, um
marco na vida do povo
da libertacao e saida
do Egito. Foi gquando
Deus prometeu e dis-
se a0 povo que eles
entao pegariam um
cordeiro gue significa
Jesus, aqui no futuro,
imolasse e passasse
0 sangue nos umbrais
das casas para que

naquela noite, guan-
do o anjo da morte
passasse para ferir
0s primogénitos do

Egito, o povo de Israel
fosse salvo da morte. A
Pascoa tem um senti-
do murto maior do qgue

smplesn ente ovosde
pascoa, e se pensar-
mos em questao de
Pascoa, nao tem nada
a ver com docura, ela
tem a ver com sofri-
mento, morte, mas a
alegria em saber que
Deus proporcionou a
nossa rendicao e con-
siderando a Pascoa,
0 cordeirg pascoal,
lesus Cnisto gue se
deu por nds para qgue
todos agueles que nele
Creem nao perecam,
mas tenha a vida eter-
na”, finalizou o pastor
citando a passagem
do Livio de citou Joao
03/16.

E nesta edicaocespe-
cial de Semana Santa,
0 jomal preparou um
cademo sobre o tema
para informar o que
estara ocorrendo no
sul do ES.

07 a 23 de abnl
Feriado da Semana Santa

com muita fé e alegria". Feliz Pascoa!

SEMANA SANTA

"Que Deus o abencoe nesta Pascoaq, e que essa bencao dure o ano
todo. Que Deus te dé toda a fé que ainda falta para tornar todos os seus
sonhos em realidade. Que a sua sabedoria e amor estejam sempre
presentes para guia-lo em seu caminho. Que a luz de Cristo brilhe todos os
dias para inspirar sua vida. Que esta seja uma pascoa cheia de béncaos,

Dia 23/04 Missa de agradecimento e encerramento

Sejam todos bem vindos a Feira do Sol

Avenida Prefeito José de Vargas Scherrer, 1514, Pioma-ES
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XI FESTIVAL Gastronomico de Frutos do Mar
de Itapemirim comeca nesta quinta-feira (13)

A apresentacdo dos pratos que serado oferecidos
no festival foi realizada no dia 31 de marco, no
Cerminonial Strelato, em Iltaipava

da Redagdo

Esta chegando o
dia do td0 esperado Xl
Festival de Frutos do
Mar de Itapeminim, que
sera realizado nos dias
13, 14, 15 e 16 de abvil,
na praia de ltaipava, no
pavilhdo de eventos. A
ceriminia da abertura
ocorrera as 19h do dia
13 e 0s demais dias se-
EUird0 com programacao
comegando as 11h. Se
prepare para degustar
muita comida saborosa.

Ha pratos para to-
dos 08 gostos, como
Pérola Especial,
Comida Japonesa,
Torta Capixaba, Acaraja
Gourmet, Macarrao
Maritimo, Casguinha de
5in, Torta de Banana,

Linguica de Peixe,
Lasanha de Bacalhau,
Lulas Recheadas
ap Molho Especial,
Camarao Tropical com
Arroz de Polvo servido no
Abacaxi, Isaca de Peixe,
Tapioca de Camarao,
Camarao no Ninho,
Bacalhau a0 Creme de

Matas com Camarao
Grelhado e Batatas
a0 Murrg, Goulash de
Atum com Cogumelos e
Sour Cream, Pastel de
Camarao com Catupiry,
Special Slamon, Meca
com Molho de Alcaparo
e Pure de Banana e
Pastel de Frutos do Mar

Hi 13 anos, o Rancho dos Queijos oferece os melhores produtos
com gqualidade, bom prego, excelente atendimento aos nossos clientes.

O sabor que conquista!

PALMITO PICADO DE 1,800Kg de R$ 29,90 por R$ 23,901
AZEITONA COM CAROCO R$ 15,90 KG
AZEITE 500 ml R$ 9,99

AZEITONA COM CAROCO BALDE DE 2KG R$ 32.90
Coca-cola lata 350ML R$ 1,99

FAZEMOS ENTREGAS!!

Faca o'seu pedido também pelo WhatsApp

(28)9.9991-6562.

PIUMA - Praca Santa Rosa de Lima, S/N - Niteroi - Fone: 28 3520.6053
ICOMHA - Rodovia BR101S/N - Centro - Fone 28 35371654

CONFIRA A PROGRAMAGAO COMPLETA:

- = &
A8
u & e

12 de abril de 2017 (Quinta-feira)
18h — Abertura da Praca de Alimentagdo

19h — Cerimania Oficial de Abertura do Festival

20h — Aula de apresentacdio dos restaurantes com os chefs
HAMILTON MARTINSE e ALESSANDRO ELLER

21h — Apresentacdo da COMUDI

14 de abril de 2017 (Sexta-feira)

1Th — Abertura da Praca de Alimentagdio

13h — Aula show com o Chef ALESSANDRO ELLER e
JUAREZ CAMPUS

16h — Aula show com o Chef HAMILTON JUNIOR

15 de abril de 2017 (Sabado)

1th — Abertura da Praca de Alimentagdo

Mh30 — Show acustico com FERNANDA FONTES
14h— Aulg show com o Chef ARl CARDOSO

15h — Aula show com o Chef GILSON SURRAGE e
ALESSANDRO ELLER

l6h- grupo de capoeira pernada baiana de itaipava
1I7h — Show humoaristico com TONHO DOS COUROS
18h30 — Apresentacdo da COMUD!

16 de abril de 2017 (Domingo)

1th — Abertura da Proca de Alimentacdo

13h — Aula show com a Chef INES BARROSO

16h — Aula show com a Chef TAINA PECANHA DE ALMEIDA

—_—

o
2* Filé de i T ot T
5 L i MARITIMO ¥
3 5 4*° Comida Mineira Alem do Mocorrdo
g gl.mr::dm na chapa Maritimo, deliciosos
RESTAURANTE Sisoco come gnn S0 pasvidos ra g9
e Marmitas Grill Delivery *-’f’fmﬂ,_.ﬂ g:f‘z;“ﬂu‘:“
Chef Hamilton Martins DISK ENTREGA 3 Fié 38 Petg '
A FONES: (28) 3529 3444 a* Comida Mineira TOSEANBIS2TE
e (28) 9926 4490 g Almondeges na chapa Av. Edevaldo Alves Coimbra, n® 672,
' JOn30 0+ F4800, pesicos & part Go4 800, Sabado Carne grill Praia, Itaipava- Itapemirim/ES
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Familia ATUM DO BRASIL abracao festival

A Atum do Brasil nasceu em 1995 com a preocupacado
cle desenvolver o processo produtivo com objetivo de
aprimorar e qualificar a atividade pesqueira no Espirito
Santo, sem abrir mdo do frescor e do cuidado que a
atividade com o pescado exige

Parece que a culi-
naria corre nas veias
da Familia Atum do
Brasil_Tal pai, tal filhos
Todos amam bisbilho-
tar na cozinha. Esse
gosto atraiu a gastri-
noma Taind Marques
Pecanha Liebl, Thiago
Machado Pecanha
e 0 Lucinho, filho do
meio. Todos tiveram
‘'uma aula’ de um chefe
por tréds: Mauro Lucio
Pecanha, 0 empresario
que fundou, com O pai

Palmerindo, a maior
empresa no pais no
ramo de pescados fres-
cos: a Atum do Brasil.

Mauro Lidcio
Pecanha entregou que
todos na familia gostam
de cozinhar, porque
comer & bom demais e
a culinaria sempre en-
volve cheiros, sabores.
familia, festas. E sem-
pre uma oportunidade
de reunir quem se ama
em tomo de algo nobre
como a comida.

“A Tayna & formada
em Gastronomia e o
Thiago nao, mas gosta
de cozinhar. Em casa a
gente sempre fez muita

mogqueca, muitos pra-
tos para experimentar
e ele tem muito isso de
mim, eu vejo iIsso, nao
s0 no Thiago, mas o
Lucinho, meu filho do
meio também é chega-
doem gastronomia; por
iss0 eu acho que esta
realmente na veia”,
comentou Mauro Licio.

O empresario, que
patrocina o Festival de
Frutos do Mar destacou
que a missao da Atum
do Brasil & oferecer
um mar de salde e
sabor. “Acreditamos
fue a salde, o sabor e
0 bem-estar estao inti-
mamente ligados a boa

Special Salmon

Taina é gastronoma
e filha do empresano
Mauro Lucio. De acor-
do com ela, uma das
melhores coisas da

vida é cozinhar & inven-
tar pratos. O Special
Salmao foi mais uma
delicia cnada pela chef
fque em breve estara

™

o

[aing & gastrinoma e aprendeu a gostar de

[ Py %
COZNNgG &8m Cdsd, VE

ndo o pal tazel

pratos deliciosos

envolvida em mais um
projeto da empresa: um
restaurante. "0 Special
Salmon é um prato que
traz 0 salmao grelhado,
acompanhado de puré
de batatas e molho agri-
doce de abacaxia parte.
Euodeservolvi para um
projeto futuro de um
restaurante que a em-
presa vai abrir. Meu pai
trabalha diretamente
com este produto, entao
tenho acesso facil e a
um preco muito methor
do que se encontraria
em restaurante. Por
iss0, pensei nele para
dara oportunidade para
todos degustarem um
prato gourmet a preco
acessivel”. ressaltou
a chef gque defende
o Festival como uma
valvula de escape ao
cOMErcio que saiu tao
prejudicado na alta tem-
porada”, comentou.

2 empresario Mauro Licio disse gue os

amarm culinar
gastronomia

fithos

alimentacao”. A Atum
do Brasil esta presenta
em diversos paises,

Ihiago e delivery e

lesanvolveal |

Camardo Ti -“-hr-.'-.-'il_ C

d e que o gosto pela

VEmM ru-L 20

como Alemanha,
Franca, Inglaterra e
Estados Unidos, alem

) prato

Ljas

.\

techicas ele aprendeau em

ca comaf .||,;

Camardo cremoso gratinado / Salada de Polve / Caldo de Sururu

Avenida Beira Mar, S/N - Itaipava/ltapemirim-ES
(Itaoca sentido Itaipava inicio do calcaddo)

Recheadas

ao Molheo
especial
de ervas

de Polvo

51‘.‘”;. 05 marmltﬁx.
De sepunda a segunda

Thiago Machado
Pecanha, ou Thiago
Fish contou sobre a re-
lagdo com a gastrono-
mia. Ele que é delivery
frisou que no ano pas-
sado levou uma novi-
dade para o Festival O
hambirguer de peixe;
feito com atum, dou-
rado e salmao, além
dos bolinhos a base de
pebesrams. Nesteano
ele vai levar a linguica
de peixe de gualida-
de & 0 camo chefe: 0
Camarao Tropical ser-
vido comanoz de polvo
no abacaxi. "Vou traba-
Ihar novamente com os
Hamburgueres Fish,
mas o prato principal
é 0 Camarao Tropical
que leva palmito, alho
pord, camarao sete bar-
bas, fatias de abacax,
requeijao com catupiry
para finalizar e 0 anoz
de polvo™

Como afirmou o
pai, Thiago gosta de
culindria. "Eu sempre

de varios estados no
Brasil

Com um olhar dife-
renciadoem relacao ao
SUCESS0, 0 eMpPresario
aposta no Festival de
Frutos do Mar e defen-
de a importancia da
realizacao de eventos
que envolvam a gas-
tronomia. "Nao existe
nada mais atraente do
que voce falar de ali-
mentagaol A culinaria
regada a frutos do mar
oferece uma riqueza
de pratos. O grande
ganho em um festival
desse porte & que se
tem prego acessivel e
uma variedade enor-
me, que eu acredito
que mesmo que se
facam o0s trés dias de
evento vocé nao con-
segue saborear todos
0s pratos. E fantastico
esse projeto”

marao Tropical

gostei de cozinhar, na
verdade, iss0é coisade
familia, ey, meu iMman,
minha irma, minha avd
2 Meu pai amamos
criar novos pratos”,
dizse.

Por ser herdeiro da
Familia Atum do Brasil,
0 jovem empresario
garante que 0s pralns
do festival serao muito
especiais, principal-
mente, 0 dele & 0 da
ima Tayna, que adgur-
rem os produtos diretos
da empresa da familia,
todos muito frescos. E,
para ele, 0 evento soma
no quesito fortalecer
a marca. "0 festival &
uma super vitrine para
O eMPresano quetam a
oportunidade de apre-
sentar os produtos ao
vivo, Acredito que este
ano sera bem melhor
fque 0 ano passado.
Esse evento foi muito
mais divulgado, espero
pelo menos umas 20
mil pessoas”

Todas as delicias ao seu alcance,
venha almocar com a gente e

curta um super visual a beira mar.

Restaurante

Rei das Porcoes

Fone: (28) 99973.0643
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UM FESTIVAL de muitas
delicias a beira mar

E a festa da gastronomia a beira mar, é a unido
de varios empreendedores, € uma vitrina com
muitas delicias, o Festival de Frutos do Mar

da Redagao

0 Festival de Frutos
do Mar de ltaipava ja
faz parte do calendério
de eventos do Litoral
Sul Capixaba. E marca
registrada da regiao.
Acima de tudo, essa
alquimia de cores, odo-
res e saboresque toma
conta de Itapemirim
nos quatro dias de abril
€ mais uma oportu-
nidade de mostrar a
moradores e turistas a
gastronomia local.

lordana Delfino,
proprietaria do
Restaurante Rei das

Porcoes nao perde um
festival. Faz questao de
participar e se prepara
muito para esses dias.
Para ela, mais do que
ganhar dinheiro apos
um verao fracassado,
solidificar a marca € o
mais importante. Esse
ano ela vai senvir qua-
tro pratos: 0 caldinho
de sururu, a salada
de polvo, o0 camarao
cremoso gratinado e
as lulas recheadas ao
molho especial de er
vas aromaticas. “Sao
lulas recheadas com
frutos do mar, camarao,
sururu, peixe, molho
especial na base (ce-
bola, tomate e frutos
do mar) e outro molho

COMm ervas aromaticas e
areite com alho frito por
cima”, explicou.

Ja o camarao grati
nado usa o requeijao
para dar a cremosidade
€ queijo para gratinar.
A Salada de Polvo ja
& um prato da casa,
leva cebola, alho, azei-
te, vinagre e coentro.
“0 evento sera muito
bom, um festival desse
porte & maravilhoso
como marketing e uma
oportunidade de nds
mostrarmos nosso pro-
duto”, disse.

Casquinha de Sin

A professora Mana
Luiza Layber € tam-
beém mansgueira eama

Tem JAPA no festival

™, 0 empresario Aldemi
| Carrion, esta ha 18 anos em

entre eles

Jordana val apresentar quatro pratos no Festival,
a Lula Recheada com molhe especial

0 mar. Além de con-
templar 0 Infinito, nas
horas vagas ela cata
mariscos na praia de
Itaipava. “Casquinha
de siri € meu carmo che-
fe. Eu mesma que pego
0 sirl, desfio & preparo
tudo. A gente coloca o
amor em cima, pois a
partir do momento que
VOCE pega, desfia |, faz
toda a manipulacao,
0 sabor especial vem
brotando, ha muito ca-
rinho e amor”, disse.
Luiza estd no fes-
tival desde a primeira
edicao. “Estou desde
2006 e o evento cres-
ceu muito. O nosso
pessoal esta dando
mais credibilidade ao
nosso festival, devido
aosucesso doano pas-
sado e a nao ter tido
camaval, a expectativa
€ muito boa esse ano”.

Aldeml estara servindo con
speclalidade do Restaurante
umda tentag Tl.;_'

ir
prazer em te serVl

O melhor Acoi do regioo, venha nos fazer uma visita ip 1 =

Disk- Entrega 28 99978-7926 Rua Manoel de Souza "I..Fiancn n® 90, ltaipava, Itapemirim/ES

Acai — Sorvete - Picole

ida japonesa,
» Japa, a Barca

Acaiteria

ltaipava e ha trés é dono do
Restaurante Japa. Ele partici-
pa pela segunda vez do even-
to e promete trazer a mais
alta culingria japonesa com
melhor do pescado da regiao,
principalmente o atum. “Nem
tudo da culinaria japonesa
€ Cru, por isso vamos trazer
pratos fritos, para diversificar,
como Rolinho Primavera
de Camarao, Tempura de
Camarao e Hot Philadelphia.
0 nosso camo chefe € o Hot
Philadelphia, a base de sal-
mao, em arroz sem Oleo, rico
em omega 3°, fnisou.

O Japa vai apostar no
Festival na Barca que é a
sensacao do momento. Ele
explica que ela pode ser
feita com até 200 pecas da
culinéria onental.

e Sorveteria

CAMARAO no Ninho

Pensa num
prato que faz
VOCEé esquecer
qualquer dieta.
Imagine a jungao
de puré de ba-
tatas com risoto
com camarao
VGI Esse € 0 pra-
to do Samba Bar
equem prepara g
Francisco Souza
Alves. "Esse é
0 Camarao no
Minho. A gente
se propis a fa-
Zer uma coisa
diferente porque
€ a primeira vez
que eu participo
e aexpectativa é
hoa; uma possi-
hilidade de recu-
perar as perdas
com o carnaval”.

Francisco preparou o Camardo no Ninho,
um prato muito delicioso
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Especialidade gastronomica das culinarias africana e
afro-brasileira, O acaraje e uma delicia feita de massa de
feijao-fradinho, cebola e sal e frita em azeite de dendé.

da Redacio

Ele ¢ uma iguaria
das mais caldricas,
mas que ninguém re-
sistel O acarajé - uma
quente e deliciosa mis-
tura de feijac-fradinho,
cebola, sal, azeite
de dendé. camarao
e tantos outros con-
dimentos - pode ser
servido com pimenta,
camarao seco, vatapa
e caruru {todos esses
tambeém, pratos tipicos
da culinaria da Africa
e cozinha da Bahia). E
pelas bandas da terra
da mogueca, guem

Ivny le

folo arquiva

Baiana do Acaraje participa do Festival desde a
primeira edicdo e garante que cada ano melhora

para o FESTIVAL

Esteano. a 11 " edigdo
do Festival de Frutos do
Mar de Itapemirim leva
uma atracao diferente
para o puablico. Além da
boa misica, atracdo ca-
tiva na programacag do
evenlo, a organizagao,
a convite da Secretaria
Municipal de Cultura, le-
vara a atriz lvny Matos
no domingo (16), para
uma tarde de contacao de
histdrias. Radialista, jorma-
lista @ produtora cultural,

Ivny fomenta a cultura da
regiao realizando saraus,
festivais de arte @ cultura,
entre outras atividades.
De acordo com lvny,
a contacdo de histrias
& bem mais que um en-
tretenimento e que esta,
em especial, é uma peca
que tem lugar cativo em
Seu Ccoragdo, pois se lra-
ta de um mito indigena
brasileiro. “Escalhi home-
nagear 0s indios, devido
a proximidade da data

comemorativa e, claro,
porgue € um povo que
merace toda a nossa re-
VEerencia, por isso, 0 mito,
pois @ uma conexao com
nossa ancestralidade &
nos estamos precisando
disso”, disse. A apresen-
tacao sera acompanhada
do miisico Rick Venturi e
tera aproximadamente
40 minutos de duracdo.
Uma atracao cultural
para criancas de todas
as idades.

Ha 14 anos a sorvete-
na existe no balneano de
Itaipava. Entretanto, ha
oito meses o acal entrou
com tudo na Ki-Sabor e
a galera que frequenta a
sorveterna ndo deixa de
experimentar a barca que
& uma lentac2o. A novidade
que fez a cabeca da cher-
tela expandiuv a marca do
estabelecimento

Mesta 11® edicdo do
Festival de Frutos do Mar,
Ronan da Silva Dias es-

Prepara a turma que a BARCA DE ACA/
€ uma tentacao!

tarda no pawilhdc com um
stand de sorvetes e picolés.
Claro que o carro chefe
da casa, que & o a¢al ndo
podena ficar de fora. “MNo
Festival nés vamos levar a
Barca de Acai, que vai com
complementos em cima,
coma: leite em pd, disgquete,
granola, pagoca, além das
frutas banana, Kiwi, manga,
morango. Nos tamanhos P
MeG deR$ 20, R$35e
R% 45 reas_ Além do copoo
de 200 mis R$ 5 reais, 300

mi R$ 7 reais, & 500 mi RS
10 reais. A expectatia é a
methor possivel”™

Além doacai, a Ki-Sabor
estd nas praias com o de-
licioso picolé. “Colocamos
::arrlnhus nas pralas.
Comecamos a vender o
agai porque os clientes
estavam solicitando mui-
to. A gente vai langar
nosso produto no festival
& para o publico conhecer
e comprovar a quabdade”,
disse Ronan.

Cadindvirr Annenesn

. - - a1 - 1 ] L
Barcas com precos especials, Ho

Restaurante do Japa oferecendo novidades da culinaria japonesa: comida deliciosa,
ambiente agradabilissimo, atendimento excepcional e exciusivo!

DE FRU

estara preparando
esse prato no 11°
Festival Gastronomico
de Frutos do Mar de
ltapemirim, € Luciana
Souza, a famosa
Baiana do Acarajé. E
foi em casa que Lu
nos contou sobre o
relacionamento dela
com a culinaria baiana
e porque quis tanto
aprender a fazer o fa-
moso guitute

Mascida em lIhéus,
Luciana conheceu
ltaipava ha 12 anos,
através do irmao, que
veio a trabalho. Foi pai-
XA0 a primeira vistal A
baiana, entao, adotou
0 litoral sul capixaba
COIMO Sua nova morada
e por aqui faz sucesso
com suas gostosuras
De familia grande, ela
nos conta gque o desejo

: 07
ACARAJE - delicia da Bahia no 11° Festival

de aprender a fazer o
acarajé nasceu da ne-
cessidade, ja que nem
sempre tinha dinhei-
ro para comprar. "0
acarajé é patrimonio
tombado na Bahia,
minha familia era mui-
to grande. Quando eu
era criancga, queria
muito comer todos os
dias, eu sempre gostei
muito e coloquei como
determinacao que eu
aprenderia Tazer para
poder comersempre que
&) tivesse vontade™

Cozinhar é a arte

de amar o outro
Baiana esta no
Festival Gastrondémico
de Frutos do Mar de
ltaipava desde a pri-
meira edigao e garante
que o evento ja é tradi-
¢cao no calendario do

municipio. “Passamos
por diversos obstécu-
los até chegarmos a
11° edicao. Podemos
hoje mostrar para
Iitapemirim e outros
municipios 0 que
nds temos na nossa
gastronomia, 0 nosso
festival e que ele é
hoje uma identidade
do municipio nesse
periodo da Semana
Santa”, ressaltou
Luciana frisou
que cozinhar é a
arte de amar 0 outro.
“Cozinhar é um ato
de amor. Nos faze-
mos o melhor paras as
pessopas que a gente
ama. Um dos critérios
€ que as pessoas que
participem do Festival
sejam honestas em
cada produto que ira
utilizar”, disse.

va a magia da Contacao de Historia
OS DO MAR

D’ANGELIS Restaurante

-
p

Moqueca Capixaba * Pizzas * Picanha

Pizzas com precos especiais,
amplo, forrd toda sexta ¢ sabado.

Pizza\familialcom 08 fatias apenas|R$20!00]
Sabado de Aleluia,

nossos pratos a %

base de frutos do

mar: torta capixaba,

Gunkan, Narimaki, Tem

mogquecas
Preco especial.

Fones: 28 35292898 / 28 999244057

Rua Emilio Rohr, 132, ltaipavaltopemirim - ES » wwwi.restaurantedojapa.com.br

QK @ diversos praios
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VEREADORES HOMENAGEIAM 2¢

Camara de Kennedy entregou titulos de honra a 26 kennedenses
Emancipacdo Politica. O evento

por Luciana Maximo

Os vereadores de
Presidente Kennedy
prestaram homena-
gens especiais a 26
cidadaos. na tarde
de quarta (04) no

Paes
Frescos

Plenario da Camara
Municipal, data em
que o municipio co-
memorou 53 anos
de Emancipacao
Politica
Oportunamente,
foram entregues,
em grande esti-
o, nove comen-

Diversos k=t

Saborosos

das aos Cidadaos
Kennedenses, nove
titulos a Mulheres
Kennedenses e ogito
titulos de Cidadao de
Honra

O presidente do
Legislativo, Thiago
Viana, falou da im-
portancia da data e

Salgados
Deliciosos

a felicidade que 0
municipio vive em
poder comemorar 0s
53 anos de emanci-
pacao. "Sinto-me pri-
vilegiado em poder
homenagear aquele
que me ensinou a
Ser 0 gque eu sou
hoje. Agradeco-te

por tudo, pai, o que o
senhor me ensinou,
te agradeco por es-
tar aqui hoje. Quero
parabenizar a todos
0s que receberam o0s
titulos nesta tarde
Agradeco a presenca
de todos e as auto-
ridades presentes;

e?_amdLas

facebook.com/

padariadafamiliapiuma 5

&) 28 3520-2637
28 9 9987-5517

sejam bem vindos
a essa casa de leis
sempre”, discursou
0 jovem presiden-
te do Legislativo
Kennedense.
Emseguida, a pre-
feita Amanda Quinta
fez um belo discurso
enaltecendo a ci-

®

©Amnr@
em cada

mistura. @

SrWIZQ oo

i lair Cardodn MNovaid
{Em frente aofdrem)
Centro, Pima-E5S
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) cidadaos em Presidente Kennedy

, ho dia 04 de abril, data em que a cidade comemorou 53 anos de

' foi no plendario da Casa de Leis

dade de Presidente
Kennedy. Em suas

definitivamente da
nossa linda historia

do desenvolvimento
fque conquistamos

histéria. “"Mais uma
vez estamos aqui

ta de coragem dos
nossos antepassa-

dar um passo sem
vaolta rumo ao fu-

palavras ela assegu-
rou que ha 53 anos
Presidente Kennedy
decidiu ser grande,
corajosamente de-
cidiu construir pelas
maos de seu povo
0 seu destino e sua

para celebrar esla
data tao importante
no coracao de to-
dos, invoco a Nossa
Senhora das Neves,
nossa padroeira de
quem sou devota,
para que nos vis-

MegaFeirao

Colchdes & Estofodos

dos para continuar
nossa trajetoria de
conquistas, sem
temer os desafios
enfrentados pelos
que trabalham dia e
noite e pelp atraso
e pela interrupcao

diariamente. Chegar
até aqui nao foi fa-
cil e vai continuar
nao sendo. Quando
optou pela eman-
cipagao politica, o
povo de Presidente
Kennedy decidiu

turo e é trilhan-
do esses passos
que comecaram la
atras, que hoje se-
Euimos firmes para
que o retrocesso e
as magoas negatli-
vas sejam apagadas

Um povo que sonha
em ser grande nao
pode viver acorren-
tado ao passado e
nNao pode seguir em
frente olhando pra
tras”. finalizou a
jovem prefeita

Moveis =
aganini

TUDD FPARA SEU LAR

Fones: (28) 3520.1277 [ (20) 3520.1583
T facebook.com/moveispaganini
www.moveispaganini.com
Rod. ES n®12- lote 530 José - Niterdi - Pilima,/ES




Da redagio

0 11° Festival de
Frutos do Mar de
taipava, em tapemirim
recebera 0 maior pa-
vilhao gastronomico
para ja instalado em
area litoranea, no
Estado. Sao 60 metros
na maior estrutura ja
vista na regiao.

A expectativa da or-
ganizacao do evento é
que, esse ano, cerca de
30 mil pesspas passe
pelo local. Toda area é
coberta e estruturada
com 27 estandes, entre,
institucionais, artesa-
nato, e gastronomia.
Cada estande tera uma
cozinha adaptada com
pia, rede hidraulica e
elétrica individuais, além
de caixa coletora para
escoar todo 0 esgoto.

Um dos fundado-
res do evento, o chef
Hamilton Martins lunior,
afirmou que este, & um
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Itaipava recebe maior

pessoas em ltaipava

pavilhao sub dividido,
com 20 estandes, que
além derecebera popu-
lacao que ira degustar
0s pratos, também tera
espaco para sorvetes,
vinhos, chocolatena e
artesanato, totalizando
27 estandes.

De acordo com
Jdnior o Festival foi
projetado em 2005 e
foi para a Avenida em
2006. "Comecou pe-
queno, No inicio éramos
apenas 0ito participar-
tes, apenas e todo o
movimento era proximo
ao Restaurante 235,
na Orla de ltaipava. A
ideia do festival surgiu
da necessidade de ala-
vancar nosso COMmercio,
que mesmo em alta
temporada tinha vendas
muito aquém do que
Esperavamos e precisa-
vamos. E um sorntho que
vemos crescer a cada
dia”, disse o chef.

Cnse na seguranca
afnhuamiqao

deste ano

Chef Hamilton conta
gue este ano, a crise
de seguranca pela qual
passou 0 Espinto Santo
encurtou as férias da
maiona das familias que
estavam no litoral Sul.
Com a programacao
do carnaval suspensa
pelas Prefeituras, 0 mo-
vimento despencou e
0 Festival surge como
uma oportunidade de
negocios & um chama-
riz para atrair turistas
ao balneario. “Esse
ano tivemos um verao
muito curto, além da
crise da segurancga, 0s
tunistas voltaram para
casa e 0s moradores
ficaram reclusos. Fai
uma temporada de pre-
juizos para todos nés. A
previsao & receber 30
mil pessoas”.

Hamilton ainda in-
formou que todos os
participantes foram
bem preparados para
0 evento. “Houve a fis-
calizacao do Corpo de

.......

PAVILHAO GASTRONOMICO

A estrutura esta sendo montada
para receber pelo menos 30 mil

Luciana Manmo

0 Chef Hamilton & um dos fundadores do
Festival, ele garante que & o maior pavilhdo
gastrondmico em area [toranea

Bombeiros e a vigilan-
cia sanitaria capaci-
tou 0s 20 empresarios
com técnicas de con-
servacao e manuseio,
com certificado que
sera entregue na aber-
tura do Festival, que
esse ano terda shows
e contacao de histonia
€ exposicao de artesa-
natos, além das que-
ridinhas dos festivais
gastronOmicos: as
aulas-show”.

Para garantir a qua-
lidade, a estrutura tera
uma cozinha de cria-
cao, inovando 0s pratos
do festival. “Todos os
pratos serao produzi-
dos com pescados e
frutos do mar frescos
pescados na nossa re-
gia0, como o sururu das
marisqueiras daqui, 0
sir pego na praia local.
Todo esse trabalho foi
pensado para resgatar
as atividades gastrono-
micas de ltapemirm.
Varias associagoes
estao insendas como
parceiras no projeto,
como as mulheres que
produzem docese arte-
sanatn”.

Ta ploca cle camarao, carne seca, bacon

Marlene da Silva Antunes & a taploqueira oficlal dos Sabores do Nordeste,

ela & mae de Katiuska

1a experimentou
uma tapioca recheada
coOm camarao? Se a
resposta for nao, esta
convidadissimo a parti-
cipar da XXl Edicao do
Festival de Frutos do
Mar de ltaipava.

La, além de uma
diversidade de pratos
deliciosos a base de
frutos do mar, vai en-
contrar Katuska da Siva
Antunes em um stand
preparado uma infink-
dade de receitas com
tapioca, eentre essas a

recheada com camarao.
“Sa0 varios tipos de ta-
pioca, 0 meu carmo chefe
& a de camarao, mas
teremos a de brnigadeiro,
coco, doce de abacaxi,
morango, a recheada
COm came seca, queijo
e presunto, calabresa,
bacon, banana com ca-
nela e muitas outras.
Estamos fazendo um
novo cardapio para o
festival, melhorando
apresentacao do nosso
prato”.

Para o Jlomal, a em-

presana Katiuska afir-
mou que participa do
evento pela nona vez
e esse é uma grande
oporiunidade de movi-
mentar o setor da gas-
tronomia. “Depois que
passa 0 verao, ja nao
temos mais opcao. Nos
comegamos o festival
bem fraquinho, nao t-
nha essa estrutura que
temos hoje. Atualmente
0 evento ganhou ou-
tra proporcao, tenho
certeza que sera um

Pos-graduacao nas
areas da Educacao,
Saude e Administracio

Tel.: (28) 3520-1702
Av. Beira Rio, 534 - Acaiaca - Piuma/ES
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NOVAS POSSIBILIDADES

Nao dou conta. S50 muilos apetre-
chos tecnolagicos para mim gue sou
de uma geracao em que, para atender
ao telefone, era preciso minha avd sair
de sua casa, andar até o lugar onde ew
maorava € dizer que alguem esperava na
linha. Isso porque ela era dona de um
dos trés telefones existentes em minha
rua. Caso alguma familia ndo tivesse
acesso a esse obyjeto L5o raro, o jeilo era
enviar uma carta mesmao ol 5 quises-
S€ Ser UM pouco mais veloz, pagava-se
uma fortuna por um telegrama.

Caracal O termpo passou! Agora temaos
o telefone na palma da mao e podemos
utifizédo em guase todos os lugares.
As informacdes demoravam dias para
chegar. Hoje, em questdo de segundos,
as pessoas sabem de tudo que se pas-
53 ndo so no lugar onde moram, mas
tambem no mundo,

Comao a tecnologia adiantou hossas
vidas! Que legal poder baixar um video
e usar como material para alguma aula
de Literatura! Antes, tinhamos que
gravar no videocassete diretamente
da televisdo e se por acaso a TV saisse
fora do ar, acabaria com a gravagio
e para esperar aquele filme passar
novamente, era uma maratona gue
tinhamos que percorrer até o canal
exibi-lo mais uma vez.

Ainda bem gue temos uma gama de
material disponivel na revolucionaria

internet, & s0 saber usar. Mas, infeliz-
mente, twdo que € bom tem também
seu lado mau. E uma faca de dois
gumes, pois o que antigamente se fazia
escondido, “no escurinho do cinema’”,
agora é escancarado, com as portas e
janelas abertas para, ainda por cima,
ter um puablico empolgadissimo em
viver a vida do outro porque a2 sua ja
nao basta ou & muito Sgua de arroz para
poder sobreviver. Por isso, € preciso
gozar com a desgraca alheia. As formas
de se obler prazer esldo cada vez mais
estranhas.

Pessoas invejosas, fofoqueiras e re-
calcadas a parte, sem duvida vivemos
no momento um turbilhdo de inova-
¢oes que nos despertam para outra
dimensdo com o prdximo, que ndo &
mais através do contato flsico, mas
que de certa maneira nos aproxima
de pessoas gueridas que estao muito
distantes ou gue na correria do dia a
dia nao damos conta de bater aguele
papo descontraido para relaxar e sair
da rotina tdo séria e estressante.

Sinto muita saudade de varias colsas
do século passado que ndo caberiam
em uma crinica. Contudo, ndo me sinto
intimidada com novas possibilidades
Quebro a cabega, mas sigo firme e
forte. Afinal de contas, sou adepta do
“levanta, sacode a poeira e da a volla

por cima”

e e e e e

e

0 livro Fermando Pessoa e Qutros
Pessoas, de Guazzelli, roteiro de
Davi Fazzolari, fala-nos um pouco
da vida literaria do grande poeta
portugués e também de seus
heterdnimos, através de HQ).
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Um dos lancamentos mais espera-
dos do ano, o filme A Bela e a Fera,
dirigido por Bill Condon, retoma o clas-
£ sico da literatura mundial, agora com
¢ ainsercdo de novos efeitos especiais
',\ produzidos pela Disney

EEEEEE S

Termo

Acento

Agudo ()
Circunflexo (* )
Crase ()

Ti (=~}

Cedilha ()
Virgula , )
Ponto (. )
Exclamagdo (1)

» LITERATUANDO

FABIANI RODRIGUES
R NG TAYLOR

'OUVI E APROVEI

E I1& da imernet, de Roginei Paiva: E
hora do rala-rala/ Inspirado no determi-
nismo,/ Faz o Romance de tese/ Esse é
0 Naturalismao. ..

ma-m

A tecnologia
move o
mundo.

E A GRAMATICA...
Qual a origem dos principais acentos e

simbolos do portugueés?

(Parte 1)

Lingua
Latim
Latim
Latim
Grego

Latim
Castelhano

Latim
Latim

Latim

Origem

Significado
Accinere, cantar
Acus, aguiha
Circumflexus, circulo dobrado
Kraseos, acdo de misturar
Titulus, inscricdo sobre a porta de uma
sepultura
Zediiha, diminutivo da letra “zeda" (Z)
Virgula, varinha
Punctum, furo feito com uma agulha

Lo, uma expressdo de alegria

FONTE: HTTPy /WWW.GLIADOSCURIOSOS.COM.BR

restaurantedanorma@hotmail.com
Av. Isaias Scherrer, n® 15 Centro - Piima/ES (ao lado do Banestes)

Disk Marmitors 28 3520.3699 /9963 4806

Nesselferiadolnaoldeixeldelsaborear/altradicionaliTORTAICARIXABA!
@@@md@m@mu&ﬁﬁm@ﬂmmm

Avenida lzaias Scherrer, n°14, Centro - Pitima - ES (ao lado do Banestes)
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Semana Santa aquece

Comerciantes apostam feriado da Semana Santa para
vender um pouco mais. Em Piuma, supermercados e
peixarias ja registram movimento maior

da Redagéo

Brasileiro ama um
feradol E os comercian-
tes amam ainda maisl
A semana santa esta
batendo as portas e o
COMErcio ja registra uma
boa aquecida nas ven-
das. Os supermercados
estdo abarrotados de
produtos para 0 preparo
dos pratos tradicionais
da familia capixaba como
0 bacalhau, 0 peixe sal-
gado, azeite, palmito,
azeitona, vinhos, paes e
claro, o chocolatel

MNas peixarias, o tra-
balho esta de vento em
popa. Eles impam os pei-
X%ES S8 parar e estocam
0 produto para nao faltar
a mesa do consumidor.
Hortifrutis apostam nas
vendas de verduras e
legumes, em especial
de temperos para pre-
parar aquela moqueca,
ou torta capixaba que
tanto atrai 0s turistas,
que é tradicao da familia
capixaba

0 comerciante Adonis
dos Santos, do Sacolao

O ferjado da

R -‘-';5- . F|

#

s
O

O movimento nos comeércios melhora muito com
a Semana Santa batendo a porta

da Fartura disse gue
neste ang, em especial,
vai comercializar o pal-
mito fresco com preco
acessivel. "0 palmito
esta fresquinho, limpinho
& @ a grande novidadel!
Vai sair a R§15, 00 o
quilo. Esse ano sera a
melhor Semana Santa de
todas; 0 consumidor vem

aqui & ja faz a compra
completa para a ceia, le-
vando batata, palmitoe o
temperg”, disse Adones.

No supermercado
Mult Show, a secio de
ovos de pascoa ja esta
bem mais vazia, ja que
a procura foi excelente
A prateleira onde fica
o0 bacalhau precisa se

abastecida duas vezes
ao dia. No depdsito, con-
tabilizamos as infinitas
caixas do pescado, e
carrinhos lotados com
0 peixe ja cortado e nas
bandejas. "Temos bas-
tante procura por ovos de
pascoa, ja ha 20 dias. O
ovo de Péscoa é essen-
cial. O bacalhau esta na
pPromogan & com isso 0
produto tem sido muito
procurado, ja o peixe ipo
bacalhau tambem esta
sendQ muito procurado e
tem muita saida, palmito
também. Nao tem crise
que abale a Semana
Santa”. Afirmou Edina,
funcionaria do estabele-
cimento.

Mo Rancho dos
Queijos, que trabalha
com atacado e varejo,
a procura por produtos
para a Semana Santa
triplicou, 0 Festival
de Frutos do Mar em
ltaipava e a lll Edigao
do Inri Paixao Capixaba
fizeram 0 movimento
melhorar muito. “Mds
temos uma variedade
de palmitos & com pre-
¢os excelentes, temos
1.800kg por R§22.90,
azeitona a gente vende
a granel, com carogo,
S8m canco e em grande
quantidade e variedada,
temas azeite com pre-
¢0 bom, estamos ten-

do uma procura muito
grande. Os eventos em
Iniri e ltaipava estao con-
tribuindo muito. O festival
influencia porgque nds
fazemos entregas nos
municipios vizinhos™, dis-
se Erica Lira, proprietaria
do estabelecimento.

Mas ha quem dis-
corde de toda essa bo-
nancga. O pedreiro Nilson
Machado, por exemplo,
estava conferindo os pre-
£0s dos ovos de pascoa.
“Toda Semana Santa eul
compro ovos de pascoa,
para presentear filhos,
netos, vizinhos e com-
pro também o bacalhau,
azefona, mas esse ano
0s precos estdo salga-
dos”, frisou.

em peixarias

Enquanto nos super-
mercados a procura e
por bacalhau, ovos de
pascoa e afins, nas pei-
xarias, 0 produto é o pei-
x2 fresco. Em algumas
visitadas em Piima, &
grande o movimento
dos peixeiros limpando
e acondicionando em
frizeres para quando o
cliente chegar levar 0s
produtos diretos para o
preparo. Mas peixarias
0 rei @ 0 perod.

Carlos Alberto Taylor
aposta na Semana

3anta. “Se Deus quisar
vai ser bom, temos mui-
ta perod, uma graca que
0 Senhor nos deu, 0 mar
ta cheio. muito peixe e
se Deus quiser vai dar
miita gente”.

Além do famoso pe-
roa, as peixarias tam-
bém oferecem peixes
salgados e outras es-
pécies, 0S mMais procu-
rados s80 0 camarao,
cacao, dourado e atum.
“Expectativa € a melhor
possivel, estamos com
um estogue bom de ca-
¢ao, peroa, Vermelho,
Mas 0 peroa é 0 que mais
sai”, garantiu Alexandre
Pereira Bourguinion.

la Eduardo Martins
dos Santos, da Peixaria
do Primo disse que esta
mais dificil encontrar
peixes, @ 0 que mais tem
£ Mesmo 0 peroa, masa
expectativa dele com 0
feriado € muito grande.
“A expectativa é boa,
mas 0 peixe ta dificil. S0
0 parod que tem bastan-
te. Os mais vendidos sao
perod, arraia e atum”.

As peixarias estao
vendendo tres quilos de
perod por R§2000e 0
peixe salgado varia en-
tre R$8.00 e R$15.00.
“De quarta-feira em
diante o povo desce
procurando peixe”, dis-
se Eduardo

a partir das 20h00.

Pitima: capoeira, cinema ha praca e shows

Semana Santa seapro-
xima e a Prefeitura de
Pitima, por meio das
Secratarias de Cultura
e Turismo, preparou
diversas atragfes cul-
turais @ musicais que
prometem movimentar
o balnedrio.

Na Sexta-feira
Santa, tem Cinema
na Praca, sera exibi-
do o Filme Paixao de
Cristo, na Praga Dona
Carmem em um telao

A Paixao de Cristo

legendado em portugués

Precisa de toldos?

Elizeu Toldos.

Ligue, faga-nos uma visita
sem compromisso.

Fone: 28 99944-2240
28 98119-8281

Rua Elizeu Xavier Nunes, n® 907
Centro Piuma/ES

Ja no sabado de ale-
luia, a programacao &
cultural, havera uma
aprasantacdo com o
Grupo de Capoeira
Candeeiro as 18h00
e as 20h00 a Banta
Tallentos Acustico.
MNo domingo, dia 16,
Os Tambores de Sao
Mateus com o Mestre
Renélio se apresenta e
as 20000 um show de
reggae com a Banda
Inaié.
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SEMANA SANTA: Iriri realiza 32 edicao
do Paixao Capixaba

Festival, que acontecera na praia da
Costa Azul, reunira musica e comercializacao
da tradicional torta capixaba

Da redacao

Durante o feriado
da Semana Santa (14
e 15 de abril}, Iriri, no
litoral de Anchieta, iréd
realizar a 3" edicao
do Paixao Capixaba.
0 evento, que aconte-
cera na praia da Costa
Azul, reunira musica
e comercializacao da
tradicional torta capi-
xaba, estrela do perio-
do religioso no Estado.

De acordo com
0 presidente da
Associacao Inin Vivo,
organizadora do even-
to, Caio Mozer, cerca
de dez estandes irao

comercializar torta
capixaba, além de
outros pratos e ar-
tesanato regional. A
praca de alimentacao
ira funcionar sempre
a partir das 19h. A
porgao de torta ou de
maoqueca de sururu
sera vendida a R$
15.00. Havera ainda
canjicao, empada e
doces caseiros. No
final de cada noite ird
acontecer apresenta-
¢ao musical.

No dia 14 have-
ra, a partir das 20h,
aula show com che-
fs renomados para
ensinar 0 preparo do
famoso prato. O che-
fs Gilson Surrage e
André Ciciliotti irdo
apresentar o preparo
da iguaria.

O evento tem apoio
da Prefeitura de

Anchieta, por meio da
Secretaria Municipal
de Turismo, Comeércio
e Emprendedorismo,
e & organizado pela
Associacao Iriri Vivo.

Mo dia 15, a partir
das 21h, sera apre-
sentado o espetacu-
lo da Paixao, Morte
e Ressurreigao de

Cristo. A encenacao
teatral dos iltimos
momentos da vida de
Jesus Cristo contara
com a participacgao de
90 atores, tera modi-
ficagoes poéticas e
sera apresentada em
12 cenas, em forma-
to de movimentagao
com o publico.

Programacao
Dia 14 - SextaFelra
19h- Abertura dos estandes e da praga de

alimentacao
20h- Aula show
21 h- Mdsica ag vivo

Dia 15 - Sabado

19h- Abertura dos estandes e da praca de

alimentacao
19h- Musica ao vivo

21 h- Espetaculo da Paixdo de Crnsto

Espetaculo da PAIXAO DE CRISTO com 90 atores em Anchieta

Anchieta ira sediar
um grande espetaculo
da Paixao de Cristo du-
rante a Semana Santa.
Serao duas apresenta-
coes na cidade, uma
no Santuario Nacional
de Anchieta, na sexta
(14) e outra em Irir,
no sabado, dia 15 A
encenacao teatral dos
ltimos momentos da
vida de Jesus Cristo

Servico

ENCENACAO DA PAIXAO DE CRISTO

contara com a parti-
cipacao de 90 atores
e iniciara as 19h, nos
dois locais.

De acordo com
0 secretario de
Turismo, Comércio e
Empreendedorismo,
Edson Vando de
Souza, que também
dirige a pega. 0 es-
petaculo tera modi-
ficagoes poéticas,

apresentada em 12
cenas em formato de
movimentacao com o
publico.

Conforme os or-
ganizadores, no ano
passado o evento
reuniu cerca de 5 mil
pessoas no adro do
Santuario, onde foi
promovida a pecga,
que tem previsao de
durar cerca de 90

Santudrio Nacional de Anchieta — Dia 14, as 19h
Praia da Costa Azul, em Iriri = Dia 15, as 19h

minutos.

Paixao Capixaba
Em Irin, durante os
dias 14 e 15 de abril,
no espago de even-
tos, sera promovida
a 3* edigao do Paixao
Capixaba, evento

que redane misica e
comercializacao da
tradicional torta capi-
xaba. Durante os dois
dias havera, a partir
das 20h, aula show
com chefs renomados
para ensinar 0 prepa-
ro da torta.

SEXTR A noMINGD 14:30 - 16:50 - iB:TI]-- EI:Eﬁ
16:50 - 19:10 - 21:30
NA SESSAO DAS 14:30 TODOS PAGAM MEIR-ENTRADRA

1onos 05 0IRS

Cerca de dez es-
tandes irao comercia-
lizar o famoso prato,
alem de artesanato
regional. sempre a
partir das 19h. No
final de cada noite
havera apresentacao
musical.

NFAGIREMAY

ACHDO - DOUBLADD

www . afacinemas.com.br




Sedano - Editora chefe

Dona Fia, isto &,
Albertina Xavier
Taylor € prima de seu
Vazinho, ou Anival
Taylor Miranda. O pai
dela, Adalberto Taylor
& irmao do pai dele,
Oenes Taylor. A cena
triste dessa genea-
logia aconteceu na
tarde dessa segunda-
feira (10), na porta
da peixara da familia,
onde Dona Fia estava
sentada, mergulhada
em tnsteza. Ela contou
que o esposo estava
internado no Hospital
Mossa Senhora da
Conceigao. em Piuma.
muito fraquinho.
Parecia que dona Fia
estava pressentindo
que seu Vazinho es-
tava ja se despedindo
dela.

E na madrugada
desta terga, (11), ele
se foi as 4h30, sen-
do sepultado as 15
horas. Seu Vazinho
e Dona Fia comple-
taram 60 anos de
casados no inicio de
abril. Mesmo com o
coragao muito triste.
na segunda, dona Fia
nos contou que, ainda
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Um amor que durou
60 ANOS DEC MPLICIDADE

Seu Vazinho se despede de Piuma deixando
uma licdo de honestidade e amor a familia

menino, seu Vazinho
ajudava o pai a salgar
peixes, depois foi para
O mar pescar. Passou
30 anos nesse oficio
que desempenhava
com muito orgulho,
de onde ele tirou o
sustento para cuidar
da esposa e dos oito
filhos.

Toda vez que ele
embarcava a esposa
ficava apreensiva, com
medo de que algo pu-
desse acontecer em
alto mar. “O coracao
ficava apertado. eu
ficava nervosa prin-
cipalmente quando
0 mar estava agitado
na Boca da Barra bra-
va. Gracas a Deus ele
sempre for muito tra-
halhador e carinhoso.
Um pai maravilhoso™.
Foi um homem que
trabalhou a vida toda.
honrou seus compro-
missos e deixou uma
licdo de honestidade
aos filhos a toda a
familia.

Foi uma uniao
exemplar durante 60
anos. Dessa uniao
nasceram os oito filhos
que foram educados
de forma igual. O pai
sempre foi 0 espelho
paraafamilia e naose
tem noticia na cidade
queseuvazinhotenha

dado um prejuizo a
ninguém, gostava das
coisas dele sempre
corretas. Pagava em
dia a quem devia.

O namoro foi ainda
na adolescéncia de
dona Fia; ela tinha 15
anos guando foi traba-
lhar na casa do sogro
para ajudar a sogra
que havia acabado de
dar a luz. “Eu fui tra-
balhar na casa dele,
quando a mae dele
ganhou neném. eu
tinha quase 15 anos e
eletinha 21. Laeleco-
Megou a me paquerar
£ assim comecamaos a
namorar. Nos tivemos
oito filhos, 13 netos,
10 bisnetos e 1 ta-
taraneta. Todos sao
presentes de Deus”.

Sobre a receita
para um casamento
durar 60 anos, Dona
Fia disse que & uma
soma que envolve
amaor, paciéncia. con-
fianga e, principal-
mente, respeito. Ma
tarde de segunda ela
estava completamen-
te desolada, parecia
pressentir que seu
Vazinho se despediria
na manha do outro
dia. "Muito dificil ficar
sem ele, um pai que
nunca colocou a mao
em um filho para dar

Seu Vazinho e Dana FHa ficaram casados 60 anos, na

terca, 11 ele se despediu da esposa e de

um tapa, um exemplo.
Os filhos sempre nos
respeitaram. E 0 meu
grande amor”, disse.

O filho, Carlos
Alberto Taylor asse-
gurou que para toda
familia 0s pais sao
0s esteios. "Pra nis é
uma gléria, esses 60
anos de casamento.
0 povo de Pidma re-
cebe muito bem a
gente; estao visitando

Peines & Comarbe do gualidads

¢ @ terveja mois geloda do ddadal

28 99979-7825 ) &

IAproveitelasipromocoesfda

SEMANAYSANTA!

Peixes frescos, camardo, lagosta,
peixes salgados, cervejas
e muito mais.

meu pai no hospital.
Gracas a Deus, Piiima
€ uma familia. Meu
pai esta com 80 anos
e estd com cancer. E
triste 8 um sofrimento
pra ele, pra mim e
para minha mae. Meu
pai é o orgulho da
familia; um homem
honesto, sempre pa-
gou todos de maneira
correta. Nao é facil vi-
ver 60 anos com uma

armor entre as

madrugada desta
Piima

pesspa e depois ficar
sozinha’, ressaitou.

A equipe do Jomal
Espirito Santo Noticias
se solidariza a familia
de Taylor, em espe-
cial a familia de seu
Vazinho, nesse mo-
mento tao doloroso,
lamenta a perda e de-
seja que Jesus Cristo
conforte o coracao de
todos nesse momento
de tanta dor.

familias’

Carlos Alberto Taylor,

obrigado pela prefere

[
J—!F Enirega 28 3520-1490 / 9 9904-0812

EM BREVE NO CENTRO MARCONI MANIPULACAO
A primeira Farmacia de Manipulacdo em Piuma. Aguardem!

n DROGARIAMARCONI

QMI'. BEIRA MAR, PIUMA - ES
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CAFEETEMAde encontro em Iconha

Agricultores de Iconha participaram de curso sobre
Cafe com sustentabilidade, o debate foi realizado com
apoio total da Prefeitura Municipal

Fonte Incaper

Café com susten-
tabilidade: colheita e
pos colheita. Este foi o
tema de um curso rea-
lizado em lconha pelo
Instituto Capixaba de
Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensao
Rural {Incaper) jun-
tamente com a
Secretaria Municipal de
Agricultura, Cooperativa
dos Agricultores
Familiares Sul Litoranea
do Estado do Espirito
Santo (Cafsul) e outros
parceiros.

O curso reuniu em
torno de 30 produto-
res do municipio. Na
ocasiao, 0 chefe do
Escritdrio Local de
Desenvolvimento Rural
{(ELDR) do Incaper de

(28) 3537-1571

O MELHOR PRECO DO SUL DO ESTADO

lconha. Carlos Antonio
de Melo, fez um pa-
norama a respeito
da realidade local da
producao e café, apre-
sentando informacoes
como a guantidade de
produtores envolvidos
na atividade, a média
de produtividade. “Os
produtores de lconha
Ja comecam a tratar
0 café com o0s cuida-
dos que um alimento
merece. A melhoria
da qualidade depende
de tratos adequados
necessarios desde a
calagem e adubacao,
passando pela forma-
cao dos graos, as tec-
nologias que devem ser
aplicadas na colheita e
na pos-colheita”. frisou
Carlos Antonio.

As tecnologias de
colheita e pos-colheita
foram o foco principal
do curso. Mas tam-

bém foram abordados
temas como mercado
e fomento de crédi-
to para 0 desenvolvi-
mento da cafeicuttura
em lconha. Aléem das
orientacgoes tedricas,
os produtores foram
& campo, visitar a pro-
priedade do cafeicultor
Reginaldo Marcarini,
fue possui uma estru-
tura de beneficiamento
muito proxima da rea-
lidade dos produtores
de lconha. "0 gue ele
tem ali € algo que pode
ser implantado em
qualquer propriedade.
Ao visitarem uma estnu-
tura caracteristica da
regiao. os produtores
puderam avaliar 0 que
estava bom & 0 que
poderia ser melhorado,
tanto com relacao a
secagem quanto com
relacao ao beneficia-
mento ou pila”. acres-

o

- .l-
. “1_

centou Fabio Lopes
Dalbom, extensionista
do Incaper em lconha.

“Se fizer a colherta
bem feita, com me-
nos de 20% de perda,
com O processo de
secagem em terreiro
coberto e secador em
fogo indireto, o pro-
dutor ganha em peso
e, consequentemen-
te, ganha dinheiro. E
necessario otimizar
custo, agregar valor,
melhorar a produtivi-
dade e a qualidade par
ter uma rentabilidade

w‘udﬂ-ﬁ-

S

maiar na atividade”,
acrescentou Fabio.

O resultado do
cursg foi considerado
positivo pela equipe do
Incaper. “Certamente
0s produtores ficaram
mais sensibilizados,
com essa visao de que
estao lidando com um
alimento, € nao com
um produto qualguer.
Café é tipo poupanca:
quanto melhor, mais
bem produzido, maior
a garantia de mercado.
Quem nao se preo-
cupa com qualidade,

hate no mercado e
volta. Os produtores
que querem garantir
mercado no futuro ja
estao se mobilizando
nesse sentido”, finali-
zou Carlos Antonio.
Além do Incaper
e do Cetcaf, o curso
foi realizado gracas a
parcerna da Prefeitura
de lconha, pormeioda
Secretana Municipal
de Agricultura,
Sindicato dos
Trabalhadores Rurais
e Sindicato Rural do
municipio & Sicoob.

Oew de todo linke automotive - 10 amos wo mereado, exedibilidade & wossa mareo!

Agora além do varejo, ATACADO, cobrimos todos os precos da concorréncia,
venha, faca um orgamento sem compromisso. O vendedor vai atender o cliente
na obra, no local de sua preferéncia, entregamos em domicilio.

Fone: (28) 35371571

Toda area de solventes:

Thinner
gua Raz,
Querosene,
Thinner acabamento,
Desengraxante,
Fitas Eucurocel

Produtos para polimento
e cristalizacdo e toda
linha de acabamento:

pincel, rolo,
pinceis, bandejas.

Avenida Coronel Anténio Duarte, 200 - Loja 01- Centro Iconha/ES « reidastintas10@gmail.com
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Aline Cunha foi operada na manhd do dia 07, dia do
jornalista e desde entdo, estava na UTI. Ela responde

da Redagao

A jornalista Aline Cunha,
36 anos, esta responden-
do muito bem ao trata-
mento. Mo ultimo dia 11
ela deixou a Unidade de
Terapia Intensiva - UTl e foi
para 0 quarto. Por telefone
ela contou que estava mui-

muito bem ao tratamento.
fiofo @y -

" PIUMA - Encontro com Professores
da Educac;ao Especial

e

01 Encontro da Formacao
de Professores de Educagao
Especial em Pitima foi reali-
zado na sede da Prefeitura,
no tltimo dia 10 com pe-
dagogos, neuropsicéloga
e assistentes de sala. 0
objetivo do encontro é ca-
pacitar 05 profissionais na

& intervir nas necessidades
educacionais especiais dos
alunos. "A inclusao social
comeca pela educacdo. A
crianga incluida no meio so-
cial desde a educacao infan-
til tem muito mais condicbes
de sepuirna escola e manter
sia trajetdna e é por isso,

Jornalista assaltada e baleada PASSA BEM

to feliz. “Cara. estou muito
feliz, consegui me levantar
da cama sozinha e ir ao
banheiro. Sentei no trono
e consegui fazer o coco,
para muitos pode ser uma
bobeira, mas para mim,
depois de qguatro perfu-
racoes no intestino poder
fazer as necessidades ba-
sicas & um otimo sinal_ 56
sel de uma coisa. aprendi
a dar valor a coisas que
parecem pequenas, como
levantar, ir ao banheirp,
fazer cocod. Estou feliz
demais™, empolgou-se a

jornalista.

MNa manha desta quar-
ta-feira, Aline foi ao banho
sozinha & 0 médico que
cuida dela liberou para
que ela se sentasse na
varanda do quarlo.

Aline sofreu um assalto
no dltimo dia 06 quando
chegava em casa. Durante
a acao do criminoso ela
acabou reagindo, quando
o bandido disparou contra
ela. Atingida por um tiro de
22 que perfurou o intesti-
no a deixando com quatro
perfuracoes.

\flola e Costela no Fogo do chao,

MNatélia Menezes,
lean da Viola & Renato
prometem sacudir o
Restaurante a llha
neste sabado na 1°
Costela Fogo de Chao.
Ainda nao adquiriu o
convite para 0 evento,
nao perca mais tempo,

Stidio Nara Petri e na
loja Fujidak. O Evento
Costela Fogo no chao
serd regada a moda
de viola, no charmo-
s0 Restaurante a Ilha,
localizado préximo
a Estrada Velha em
Piima a partir das

drea da educacio especial, que nao estamos medindo corra, 0s convites sdo  18h00. Os convites sao
que atuam na modalidade  esforgos para capacitar nos- limitados e estdo a himitados estdo sendo
inclusiva, estimulando 0 pro- 58 equipe de profissionais”, venda no Saldo Ivete, vendidos a R$35.00.
cesso de agio-reflexdo-acio  afirmou Fernanda Scherre, a0 lado da Prefeitura  a cerveja serd vendida
F  comoformadediagnosticar  secretdria de Educacao velha de Piiima, no  trés por R$10.00
|
|
Pague seu IPTU a vista ate PAG U E S E U
30 de junho de 2017 , _
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